
            
             

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

お 渡 し 日   １２月３１日（木） 
お渡し場所・時間   レストラン「サムラ」 （１１：００～１５：００） 

申し訳ございませんが、個別の配達は承っておりません。 
ご 予 約 承 り 期 間   １１月２日（月）～１２月１９日（土）なくなり次第、受付終了。 

レストラン＆パン工房 サムラ  TEL 0836（67）0171  FAX 0836（67）0212 

 

おせち注文書（サムラ控）           №    

名 前  連絡先  
 

受 取 希 望 時 間 12/31(木) サムラ受取    時頃 

注 文 内 容 
お せ ち ①    個 ／②   個 

オ ー ド ブ ル             個 

支 払 い 方 法 先払い（注文時に支払い） ・ 代金引換（12/31 引渡し時支払い） 

備 考 領収書 要・不要（希望時のみ記入） 

担当受付  

レストラン＆パン工房サムラ 

お せ ち 

きりとり 

※掲載写真は昨年のオードブルです 

①4～5 人前 90 個  13,000 円(税込) 

②2 人前   20 個  6,500 円（税込） 

 

鰤の照り焼き、 烏
からす

鰈
かれい

の甘酢和え、ミートボール、

有頭むき海老の芝煮、鶏の唐揚げ、鴨スモーク、 

あらびきウインナー、帆立のベーコン串焼き、枝豆、 

ローストポーク、出汁巻き玉子、海老のアーモンド

揚げ   

          4～5 人前 80 個 
             

オードブル 
5,500 円(税込) 

注文書(本人控) №    
名前             
 
お せ ち①  個／②  個  
 
オ ー ド ブ ル      個 
 
金 額         円 
（未払い・受領済）サムラ受取     

12/31(木)11 時～15 時 

レストラン＆パン工房 サムラ 

TEL 67-0171 

 お釣りのないようにご準備願います 

①三段重 7 寸 4～5 人前 ②三段重 5 寸 2 人前 
 
車海老の塩焼き、鰤の照り焼き、ローストビーフ 

烏
からす

鰈
かれい

の甘酢和え、有頭むき海老の芝煮、黒豆 

栗きんとん、干柿の紅白ナマス、伊達巻、くわい 

鶏肉の松風、昆布巻き、筑前煮、松前漬け、 

叩き牛蒡
ご ぼ う

のアーモンド和え、青うめ、数の子 

チューリップつくねスモーク、てまり花餅、 

紅白羊羹
ようかん

、紅白かまぼこ、他 ※掲載写真は昨年の三段重です 


